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Frenched Racks Lammcarée) oder Rumpsteak vom Weiderind / ca. je 450g

Hausgemachte Ingwer-Marsala Jus (Lammfond, Marsala, Rotwein, Rosmarin, Thymian, JohannisbeersiiRe, Salz,
Pfeffer, Butter)

Gegarter griner Spargel (Spargel, Salz, Olivendl, Zitrone)

Erbsenpuree im Bullerei-Style / ca. 400g (Erbsen, Butter, Zitrone, Pfeffer, Salz, Olivendl, Sahne)

Hausgemachte Krustentier-Ravioli mit Salbeibutter / 65tk. (Mehl, Eier, Ol, Garnelen, Chili, Knoblauch, Rosmarin,
Limette, Ricotta, Salz, Pfeffer, Butter, Salbei)

Hahnerfrikassee nach Malzer / ca. 450g (Hahnchen, Butter, Zwiebel, Lorbeer, Wacholder, Nelke, WeiRwein,
Kohlrabi, griiner Spargel, Zucker, Champignons, Mehl, Sahne, Milch, Cayennepfeffer, Zitrone, Estragon, Salz)

Original thaildndischer Jasminreis / 200g

Pinsa-Brot/1 Stiick (siehe Verpackung)

Eigene eingelegte Roma-Tomaten (Tomaten, Zucker, Knoblauch, Lorbeer, Zitrone)

Burrata / 125g (siehe Packungsbeilage)

Hausgebeizter Lachs (Lachsfilet, Salz, Zucker, Dill, Pfeffer)

Hauseigener Senf-Dill-Honig Dip (Senf, Dill, Honig, Salz, Pfeffer, Olivendl)

Eigene Frankfurter Griine Sauce (Griine Saucekrduter-Mix, Saure Sahne, Schmand, Mayonnaise, Senf, Zitrone,
Salz, Pfeffer, Zucker)

6 Freiland Eier aus der Region

Kartoffeln aus der Region / 800g

Veggie-Bolo / ca. 330 ml (Champignons, Shiitakepilze, Austernpilze, Mo6hren, Staudensellerie, Zwiebel,
Knoblauch, Olivendl, Tomatenmark, Tomaten, WeiBwein, Thymian, Oregano, Lorbeer, Paprika, Zucker, Salz,
Pfeffer)

Linsensuppe mit Puy-Linsen /ca.330ml (Puy-Linsen, Mohren, Petersilienwurzeln, Knollensellerie, Kartoffeln,
Butter, Thymian, Tomaten, Sherry-Essig, Dijon-Senf)

Hausgemachte Tagliatelle / 200g (Eier, Salz, Mehl, Olivendl)

1 Stiick Chorizo

Hauseigene Karotten-Orangen-Suppe / ca. 450ml (Méhren, Kartoffeln, Gemiisezwiebeln, Gemisebriihe, Ingwer,
Chili, Kokosmilch, Orangensaft)

Selbstgebackenes Parmesan Crumble

Eigenes Oster-Brioche mit Ei (Hefe, Mehl, Zucker, Butter, Ei, Milch, Salz, Hagelzucker)

Selbstgemachte Erdbeermarmelade (Gelierzucker, Erdbeeren, Zitrone)

EventWerks Chili-Popcorn zum Snacken

Mini-Riibli-Tértchen / 2 Stiick (Haselniisse, Méhren, Orange, Vollmilchjoghurt, Salz, Ol, Eier, Mehl, Zucker,
Backpulver)

Ein Flaschchen hausgemachte Himbeer-Sandorn-Sauce (Himbeeren, Sandornlikor)

Vanille Royal Eis zum Selbermachen von LUICELLA’s / 180g (siehe Verpackung) ergibt 800g feinstes Vanilleeis
ohne kiinstliche Zusatzstoffe

Eine Flasche Grauer Burgunder 2020 vom Weingut Benzinger in Kirchheim / 0,75|

EventWerks Osterliberraschung
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