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Gansekeule (ca.220g pro Stuck, 2 oder 4 Stlick) an Rotwein-Jus oder Hirschgulasch
(ca. 220g p.P.)

Hausgemachte Semmelknédel (4 oder 8 Sttick)

Selbstgekochtes Apfelrotkraut (ca. 360g oder 720g)

EventWerks eingemachte Zimtbirnen mit Preiselbeerfiillung (2 oder 4 Birnenhalften)
Feines MaronencremestUppchen (ca. 400 oder 800ml) mit Blatterteigsternchen-
Topping

Graved Lachs (ca. 200g oder 400g)

EventWerks Senf-Dill-Honig Dip

Béackerei Bauers Mini-Baguettes zum Aufbacken (2 oder 4 Sttick)

Bockwurst von der Metzgerei Hauser aus Hockenheim oder Whiskylammbratwuirste
von der Metzgerei Sauerwein aus Schaafheim (2 oder 4 Stiick)

. HUGO Schweizersenf 100g

. EventWerks Kartoffelsalat-Dressing

. 500g Kartoffeln vom Obsthof Schmidt aus AltlufRheim

. EventWerks Sauce Bolognese nicht nur flir kleine Weihnachtsméanner (ca.400g)
. Weihnachtsnudel 250g vom Specht

. Kessel-Chips

. Heideforellen Kaviar von AKI

. Schmand

. EventWerks Goldstaub Mousse au Chocolat (200g oder 400g)

. Zimt-Panna Cotta mit Passionsfruchtspiegel (200g oder 400g)

. Ein Flaschchen Crémant ,Blanc de Blanc Brut® Pierre Larousse / 375ml
. Hausgemachter Eierlikér / 200ml

. Benzinger Spatburgunder 2018 / Kirchheim / 0,751

. EventWerks Mini-Stollen oder Mini-Linzertorte

. EventWerks Weihnachtstiberraschung zum 10-jahrigen Firmenjubilaum

Der Boxeninhalt ist in ca. 45 Minuten zubereitet und mindestens haltbar bis 5 Tage nach
Abholung!



